
 

Menù dello zuavo 

Servizio e coperto inclusi      32 

Lingua di vitello con carciofi fritti e maionese all’aglio orsino 

Cruset della Valle Stura con pesto ai luvertin 

Sovracoscia di pollo alla cacciatora 

Dolce a scelta 

Menù degustazione 
Servizio e coperto inclusi      35 

Vitello tonnato 

Sformato di caprino, cipolle caramellate e crema di ortiche 

Agnolotti di carne al fondo bruno 

Collo di maiale alla senape 

Dolce a scelta 

 

Si informa la gentile clientela che alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad 

abbattimento di temperatura per preservarne la qualità e i principi organolettici 

Le informazioni su sostanze e allergeni verranno fornite, a richiesta, dal personale presente in sala 

Coperto   2 



La nostra carta 
Antipasti 

Acciughe al verde   9  

Vitello tonnato   10                                                    

Lingua di vitello con carciofi fritti e maionese all’aglio orsino   9 

Baccalà mantecato su crema di ceci   10                            

Sformato di caprino, cipolla caramellata e crema d’ortiche   9 

Sfoglia con asparagi e fonduta d’ alpeggio   11 

   

Primi 

Risotto carnaroli di Bra allo zafferano e animelle al marsala   12 

Agnolotti di carne al fondo bruno   11    

Cruset della Valle Stura con pesto di louvertin   10 

Tajarin con peperoni e bottarga di trota   11 

Vellutata di sedano rapa e Castelmagno di montagna   9 

                         

Secondi 

Entrecôte di vitello frollata e grigliata   17 

Sovracoscia di pollo alla cacciatora   15 

Spallotto e costoletta d’agnello in doppia cottura    16 

Subric di trota in panure alle erbe su crema di piselli   15 

Castelmagno d’alpeggio la “MEIRO” 2019  con pan brioche   12 

 

Dolci 

Gianduiotto   6  

Torta limone e mandorle con crema al limoncello   6 

Pannacotta alla menta con sorbetto alle fragole e paste di meliga   6  

Profiteroles nocciola e cioccolato    6 


